
desde

GOLDEN TULIP PORTO GAIA (Lam Hotels)
T: +351 227 727 400 (custa de chamada para rede fixa nacional)

E: bookings@goldentulipportogaia.com | W: flagworldhotels.com

110,00€
Por pessoa

· 1 Noite de alojamento para 2 pessoas em quarto Standard
· Espumante, Bombons e Decoração Romântica no quarto
· Jantar Especial de S. VALENTIM 
· Pequeno-Almoço Buffet
· Acesso à internet
. Acesso à Piscina Interior Climatizada, Sauna e Banho Turco
· Estacionamento



MENU JANTAR ESPECIAL DE S. VALENTIM
14/02/2026

CONDIÇÕES DE RESERVA
- Programa válido para a noite de 14 de Fevereiro de 2026. 
- Reservas sujeitas a disponibilidade, carecem de confirmação escrita por parte do hotel.
- No ato da solicitação da reserva devem ser informadas restrições alimentares.
- Informações e serviços não mencionados na reserva ficarão sujeitos a disponibilidade do hotel e poderão 

aplicar-se suplementos adicionais.
- A confirmação da reserva mencionará todos os serviços contratados e valores aplicados.
- Os preços incluem serviço e taxas legais em vigor, exceto Taxa Turística (se aplicável).

Política de Pagamento
- Pré-pagamento de 50% do valor total estimado no ato da reserva. A confirmação da reserva só se realiza após a 

boa receção do pagamento.
- Restantes 50% serão pagos até 7 dias úteis antes da data de chegada. 
- Valores pré-pagos não são reembolsáveis.

Política de Cancelamento
- Aplicam-se penalizações de 50%, a todas as reservas canceladas após a data de confirmação da reserva.
- Aplicam-se penalizações de 100%, a todas as reservas canceladas 7 dias úteis antes da data de chegada.

O estabelecimento dispõe de livro de reclamações.
RNET: 195

· AMUSE-BOUCHE - Cheguei ao encontro a dois
Flute de espumante Rose / Sumo de Laranja
Massa folhada com camarão em molho de especiarias, subtil como cavaleiro andante

· ENTRADA - Sedução no olhar
Queijo Brie assadinho com compota de tomate em palpitações

· PRATO PRINCIPAL
Nossos dedos entrelaçados
Tranche de garoupa com molho do fruto da paixao (maracujá) texturas de batata doce e espargos e tomate 

cherry glaceados

Tira a Gosto - Shot de espumante e sorbet cítrico

Ternura sublime em chuva constante
Naco de novilho em molho de espumante em palha de vegetais aconchegante

· SOBREMESA
Um doce sorriso em pleno
No pecado, Uma mousse de frutos vermelhos com gengibre, molho de chocolate e gelado de café

Bebidas incluídas:
Vinhos das nossas caves, Espumante Bruto, Sangria de frutos vermelhos, água mineral, sumo de laranja
Café com bombom

Violinos a acompanhar o jantar

Jantar sem Alojamento - Preço por pessoa: 55,00€


